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Descrigao
Produto resultante do Oleo Bruto de Soja (Glycine Max. L. Merrill). Liquido

viscoso de coloragdo marrom, de sabor e odor caracteristico.

Nome quimico: Fosfatidilcolina. Aditivo

Alimentar E 322.

Ingredientes
Oleo de Soja Refinado e Acido Graxo Vegetal.

N3o contém Glutén.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADO DE SOJA
Aplicagao
Industrias alimenticias, farmacéuticas e quimicas em geral.

Caracteristicas fisico-quimicas

LECITINA

DE SOJA

Informagao Nutricional (Porg3o 10 g: 1 colher de sopa)

Quantidade por porgdo % VD(*)
Valor Energético 64 kcal (260 KJ) 5
Carboidratos Og 0
Proteinas Og 0
Gorduras totais 7¢g 14
Gorduras saturadas Og 0
Gorduras trans Og (**)
Fibra alimentar Og 0
Sédio Og 0

necessidades energéticas.
(**) VD ndo estabelecido.

(*) % Valores didrios com base em uma dieta de 2.000kcal ou 8.400 kJ. Seus
valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas

Cond. Ensaio Unidade Limite
N Umidade % max. 0,50
N Acidez mgKOH/g max. 16,0
N indice de Acidez mgKOH/g max. 32,0 Contaminantes inorgénicos
N indice de Perdxido MerZ/Kg max. 5,00 (ANVISA. RDC n2 42/2013; MS. Portaria n® 685/1998).
N |Insoldvel em Acetona % Min. 62,0 Cond. |Ensaio Unidade Limite
N | Cor Gardner Maéx. 10 M |Arsénio mg/kg Méx. 0,10
N | Viscosidade & 252C Poise Min. 80 M |Chumbo mg/kg Max. 0,10
N Insoltivel em Hexano % Max. 0,20 M Cobre mg/kg Max. 0,10
N: Necessario / S: Suplementar / M: Monitoramento N: Necessério / S: Suplementar / M: Monitoramento
Caracteristicas microbioldgicas
(ANVISA. RDC ne 12/2001). Matérias estranhas macroscpicas e microscépicas
Cond. Ensaio Unidade Limite (ANVISA. RDC n? 14/2014).
M Escherichia Coli NMP/g max 0,3 Atributo Unidade Limite
M Estafilococus Coag. Positiva UFC/g max. 100 M Cinzas insolGveis em acido % Max. 1,5
M Bolores e Levedura UFC/g maéx. 100 M |Acaros mortos Unidade Max. 5
M Mesofilos UFC/g méx. 100 N: Necessério / S: Suplementar / M: Monitoramento
M Coliformes Totais NMP/g max. 5
M Salmonella spp. em25g Ausente Certificagaes
’;‘,2::::;;;; Suplementar / M: Monitoramento HACCP/KOSHER
(Referéncias: Monografia de Pesticidas ANVISA).
Cond. Ensaio Unidade Limite
M | PesticidasOrganocloradosinorg me/ke Ausente Detecgao de OGM (Organismo Geneticamente Modificado)
M | Pesticidas Nitrogenados mg/kg Ausente Produto obtido a partir de grdos de soja geneticamente modificados.
M | Pesticidas OC, PY e PCBs meg/kg 0,2 espécie doadora do gene é a Agrobacterium Tumefaciens
Embalagem Transporte Armazenamento Validade
Granel Caminhdo tanque ou isotank previamente Izrr:qquerei?nzgo ;:?St(iougar?: Ca;ﬁ?nnsntriec\ilj_sé:)drz 12 meses a partir da data de

inspecionado, com capacidade de 13 t a 30 t.
Temperatura ambiente

temperatura controlada
(temperatura ambiente).

fabricagdo, desde que estocado
adequadamente.

Tamborago (200 litros)
Bagin Box de 1000 kg.
cliente

exposicdo ao

sol,

Realizado em veiculo lonado ou em veiculo Bau.
Evitando
paletizado de acordo com a necessidade do

podendo ser

AMDIENTE TTesco, SECO € ao abrigo de luz

solar. Sempre a temperatura ambiente e com
circulagdo de distante de
paredes,fornos e outros produtos com odores
fortes

boa ar,

(desinfetantes, esséncias e etc).

12 meses a partir da sua data de
fabricagdo.




