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Especificação Técnica 
 

Produto: CACAU ALCALINO EM PÓ   
 

 CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS: 

Cor ................................................................................... Marrom Avermelhado 

Aroma ............................................................................................ Característico 

Sabor ..................................................................................................... Standard 
 

 

 CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS: 

pH ........................................................................................................... 6,2 – 6,9 

Umidade .................................................................................................... até 5% 

Gordura................................................................................................... 6% - 8% 

Granulometria (através de peneira 200 MESH) ............................... min 90,00% 

Aflatoxina (B1, B2, G1, G2) ...................................................... máx. 5,00 μg/kg 

Ocratoxina ................................................................................ máx. 5,00 μg/kg 

Cinzas .................................................................................................. máx. 11% 

Arsênio...................................................................................... máx. 0,40 mg/kg 

Chumbo ................................................................................... máx. 0,40 mg/kg 

Cádmio .................................................................................... máx. 0,30 mg/kg 

**Produto não contém Glúten 
 

 CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPIAS: 

Fragmentos de insetos .................................................................... máx. 25/50g 

Fragmentos de pelos de roedor ...................................................... máx. 01/50g 

Ácaros mortos............................................................................... máx. 05/100g 
 
 

 CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: 

 
Contagem Padrão em Placas ............................................... máx. 5.000/g 
Salmonella .............................................................................................. Ausente 
Escherichia Coli ...................................................................................... Ausente 

Leveduras ............................................................................................. máx. 10/g 

Bolores................................................................................................. máx. 10/g 

Coliformes (à 45ºC) ...................................................................... máx. 3 NMP/g 

 

 

 ALERGÊNICOS 

Pode conter traços de Lecitina de Soja 
Não contém Glúten 


